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SCEGLUNDIVERSOPUNTODNVISTA

Luis Franciacorta € una cantina fuori dal coro con un suo
punto di vista completamente diverso da tutti e unisce all’alta
gualita genuina dei suoi prodotti un esclusivo design.

Negli ultimi anni, la partnership con i massimi brand mondiali
e | premi internazionali assegnati ai vini della cantina, hanno
posizionato il marchio “Luis Franciacorta” al top del mercato
fashion e del lusso.

CHOOSEADIFFERENTPOINTORVIEW

Luis Franciacorta is a winery out of ordinary with a
completely different point of view, combining the high
genuine quality of its products with an exclusive design.

In recent years partnerships with leading global brands and
international awards to its wines have positioned the brand
"Luis Franciacorta" at the top of the fashion and luxury
market,







—SCLUSNVODESIGN

Da sempre 1l design e lo stile italiano sono i simboli di
esclusivita in tutto il mondo.

alta qualita genuina dei nostri prodotti e vestita da bottiglie
e packaging di esclusivo design.

Design, marketing e comunicazione fanno parte della nostra
flosofia aziendale e seguite da uno studio grafico intermo.
Abbiamo cura dei particolari che fanno la differenza.

XCLUSNVEDESIGN

talian design and style are the symbols of exclusivity
worldwide.

The genuine high quality of our products is dressed in
bottles and packaging of exclusive design.

Design, marketing and communication are part of our
company philosophy and followed by a graphics studio.
We care of the detalls that make the difference.




L INEALFGOLDZs Fanciaconte
OROGIALLO

L INEALFGOLDZs Fanciacont
OROBIANCO

Brut Franciacorta DOCG

60%

CHARDONNAY

20%

PINOT BIANCO

20%

PINOT NERO

uﬁ&l“

18/20

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA

Millesimato Brut Franciacorta DOCG

60%

CHARDONNAY

40%

PINOT NERO

0,751 151 301

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA



| INEALFGOLDZ s Fonciaconte | INEALFGOLDZs Fronciacort
OROROSA OROROSSO

Rose Franciacorta DOCG

100%

PINOT NERO

0,751 151 301

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA

Saten Franciacorta DOCG

90%

CHARDONNAY

10%

PINOT BIANCO

0,751 151 301

24/26

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA



L INEALFSPECIALEDITION CONFEZIONILINEAL -
L UXURYBLACK

Millesimato Brut Franciacorta DOCG

60%

CHARDONNAY

40%

PINOT NERO

ACCESSOR

11
36

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA










LANOSTRAFRANCIACORTA

Nella zona collinare pedemontana c’e la nostra Franciacorta.
Un ambiente naturale puro ed unico.

Piccoli sentieri dividono i nostri vigneti inseriti tra i boschi,
ruscelli che finiscono in delicate cascate fra le rocce che
portano fino alla nostra cantina.

Una magia naturale con i vigneti situati tra 250m e 650m di

altitudine.

OURFRANCIACORTA

In the hilly territory is our Franciacorta.

A pure and unique natural environment.

Small paths divide our vineyards placed in the woods,
streams that end up in delicate cascades among the rocks
leading up to our winery.

A natural magic world with vineyards between 250m and
650m above sea level,where our genuine high quality was
oom.
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ALTAQUALITA' GENUINA

Le nostre uve sorgono N una zona pedemontana,
incastonate tra le colline moreniche della Franciacorta e
godono di uno specifico microclima.

Vivere la terra ricca e generosa , coltivarla rispettando la
natura, i suoi templ, per produrre vini e prodotti di altissima
qualita genuina, con cura, passione e dedizione.

HGHGENUINEQUALITY

Our grapes are located in the foothills, nestled amongst the
hills of Franciacorta and in a specific microclimate.

Living the rich and generous land, cultivate it respecting
nature, its seasons, to produce wines and products of the
highest genuine quality, with care, passion and dedication.




L INEA Luis Collection L INEA Luis Collection
SRUT MILLESIMATO

Franciacorta DOCG Franciacorta DOCG

60%

60%

CHARDONNAY CHARDONNAY
X 40%

20% 0

PINOT BIANCO PINOT NERO
Ot

20%

PINOT NERO
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0,751 151 301

18/20

T

0,751 151 301

36

MESI MESI

PERIODO DI PERIODO DI

MATURAZIONE MATURAZIONE

MESI MESI

AFFINAMENTO AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA

IN BOTTIGLIA




| INEA Luis Collection
ROSE

Franciacorta DOCG

100% !

PINOT NERO

11
24

MESI

PERIODO DI
MATURAZIONE o
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| INEA Luis Collection

Franciacorta DOCG
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20%

CHARDONNAY

10%

PINOT BIANCO

0,751 151 301

24/26

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA



NUOVALINEA Luis Collection CONFEZIONE
MILLESIMATOZERO _INEALuis Collection

Franciacorta DOCG

CHARDONNAY

40%

PINOT BIANCO

11
36

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA




Brut  Franciacorta DOCG
Rose Franciacorta DOCG
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RISERVALUIGIMENS

Rosso Sebino IGT

50% 30% 20% 42MESI 1 2MESI

MERLOT CABERNET PINOT NERO PERIODO DI AFFINAMENTO
SAUVIGNON MATURAZIONE IN BOTTIGLIA
IN BARRIQUES
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SOSSOVETUS

SIANCOVETUS

Curtefranca Rosso DOC

50%

MERLOT

45%

CABERNET SAUVIGNO

5%

CABERNET FRANC

24

MESI

PERIODO DI
MATURAZIONE
IN BARRIQUES

6

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA

Curtefranca Bianco DOC

/ 100%

3 ~ CHARDONNAY

3

MESI

PERIODO DI
MATURAZIONE
IN BARRIQUES

3

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA



ROSSORUBI SIANCORIOFUS

N

Curtefranca Rosso DOC Curtefranca Bianco DOC

45%

MERLOT

40%

CABERNET SAUVIGNON

5%

CABERNET FRANC

5%

BARBERA

5%

NEBBIOLO

20

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

3

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA

100%

CHARDONNAY

6

MESI
PERIODO DI
MATURAZIONE

3

MESI
AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA



PINOTNEROSEBINO

Rosso Riserva IGT Sebino

1 OO% 24MESI 6MESI

PINOT NERO PERIODO DI AFFINAMENTO
MATURAZIONE IN BOTTIGLIA
IN BARRIQUES

ROSSOCUTI BIANCOELDOS

60% 60%

MERLOT CHARDONNAY
CABERNET SAUVIGNON PINOT BIANCO
CABERNET FRANC

6 6

MESI MESI

PERIODO DI PERIODO DI
MATURAZIONE MATURAZIONE
MESI MESI
AFFINAMENTO AFFINAMENTO
IN BOTTIGLIA

IN BOTTIGLIA
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Seanciacoiti

Via Cave n.8 Provaglio D’'lseo BS
Tel. 030 6527454 - 030 983128

www.cantinaleduequerce.it
infoluisfranciacorta@gmail.com



